
panicum2018
South Tyrolean Gewürztraminer Late Harvest

Third vintage
Grape variety: Gewürztraminer
No. of bottles: 1250

Tasting notes:
Nose: ripe berries and white blossoms, with a hint of rose petals and ethereal oils; 
on the palate: the wine unfolds a voluminous structure combining fruity sweetness 
and mustard seed aromas; has a subtle, sweet finish, very long, with bitter-sweet 
aromas

Locality and soil:
Vineyard: Panigl
450 m above sea-level
Oriented towards the southeast
Slightly sloping
Argillaceous and sandy glacial deposits 
rich in humus

Cultivation techniques:
Biodynamic cultivation methods
Gentle pruning of grapevines
Soil is tilled and sown
Use of infusions and biodynamic 
preparations to support plant growth
Much manual labor at specific points in 
time
Careful harvesting: October

Vinification:
24h hrs of maceration
Spontaneous fermentation in large 
wooden cask
8 months on the yeast in oak cask
Bottled in June 2019

Analytical data:
Alcohol: 15 % by volume
Residual sugar: 30 g/l
Acid: 5,4 g/l

Organismo di controllo autorizzato 
dal MiPAAF IT BIO 013

Agricoltura Italia, operatore controllato
BZ-00744-AB

pelagiumpelagium

About the name panicum:
This vineyard has the site name of Panigl. The name 
“Panigl” pops up in village history for the first time in the 
mid-13th century. It alludes to the use of this land for 
growing millet (Latin: “panicum”), specifically: foxtail millet 
(Latin = Panicum setaria).
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panicum2017
Südtiroler Gewürztraminer

Zweiter Jahrgang
Rebsorte: Gewürztraminer
Flaschenanzahl: 1800

Verkostungsnotizen:
Hochfarbig goldgelb, intensiv duftig nach Gewürznelken und Zimtstangen, süßfruchtig 
nach kandierten Orangen und frischer Bergamotte, im Mund lang anhaltend, mit 
intensivem Aromafinale

Lage und Boden:
Einzellage: Panigl
520 m Meereshöhe
Ausrichtung nach Südosten
leichte Hangneigung
humoser, lehmiger Sand- und
Moränenboden

Anbau:
biodynamische Wirtschaftsweise
sanfter Rebschnitt
Bodenbearbeitung und Einsaaten
Einsatz von Tees und biodynamischen 
Präparaten zur Pflanzenstärkung
viel Handarbeit zum richtigen Zeitpunkt
sorgfältige Lese: Ende September

Vinifizierung:
24h Maischekontakt
Spontangärung im großen Holzfass
8 Monate im Eichenfass auf der Hefe
Abfüllung im Juni 2018

Analytische Daten:
Alkohol: 14,5 % Vol
Restzucker: 11 g/l
Säure: 6,3 g/l

Organismo di controllo autorizzato 
dal MiPAAF IT BIO 013

Agricoltura Italia, operatore controllato
BZ-00744-AB

pelagium

Zum Namen panicum:
Diese Einzellage hat den Riegelnamen Panigl. Der Name 
„Panigl“ taucht in der Dorfgeschichte erstmals Mitte des 
13. Jahrhunderts auf. Er deutet wahrscheinlich darauf hin, 
dass diese Gegend als Hirseacker (Hirse = lat. panicum) 
verwendet wurde und mit Borstenhirse (lat. setaria) be-
pflanzt war.
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