
preyda2018
Sauvignon Alto Adige

Terza annata
Uve: Sauvignon blanc
Numero di bottiglie: 1460

Note di degustazione
Si presenta di un colore giallo paglierino di fine autunno; 
al naso, oltre alla frutta gialla matura, è arricchito da richiami di uva spina, agrumi 
e pesca bianca; al palato sviluppa un piacevole equilibrio tra delicatezza minerale 
e cremosità dovuta al contatto con i lieviti; freschezza e complessità sorretta 
dalla bella trama minerale, pienezza e fine struttura acida

Zona e terreno:
Vigneto: Prey
Quota: 520 m s.l.m.
Esposizione a sud-est
Versante in lieve pendenza
Ghiaia calcarea-limosa
Tipici venti di caduta dalla Costiera della 
Mendola

Coltivazione:
Metodo biodinamico
Potatura dolce
Lavorazione terreno e inerbimento 
Impiego di infusi e preparati biodinamici 
per il rinvigorimento della pianta
Consistente e puntuale lavoro manuale
Vendemmia accurata: inizio settembre

Vinificazione:
15 ore di contatto mosto-vinacce 
 Fermentazione spontanea in grosso tino 
di legno
8 mesi di affinamento sui lieviti in botte 
di rovere 
Imbottigliato a giugno 2019

Dati analitici:
Alcol: 14,5 % Vol
Zucchero residuo: 1,3 g/l
Acidità: 5,7 g/l

Il nome preyda:
Il vigneto di origine è denominato Prey, derivante proba-
bilmente dal longobardo “brayda”, termine con il quale 
nel XIII secolo si designava un podere agricolo affidato in 
gestione. 
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panicum2017
Südtiroler Gewürztraminer

Zweiter Jahrgang
Rebsorte: Gewürztraminer
Flaschenanzahl: 1800

Verkostungsnotizen:
Hochfarbig goldgelb, intensiv duftig nach Gewürznelken und Zimtstangen, süßfruchtig 
nach kandierten Orangen und frischer Bergamotte, im Mund lang anhaltend, mit 
intensivem Aromafinale

Lage und Boden:
Einzellage: Panigl
520 m Meereshöhe
Ausrichtung nach Südosten
leichte Hangneigung
humoser, lehmiger Sand- und
Moränenboden

Anbau:
biodynamische Wirtschaftsweise
sanfter Rebschnitt
Bodenbearbeitung und Einsaaten
Einsatz von Tees und biodynamischen 
Präparaten zur Pflanzenstärkung
viel Handarbeit zum richtigen Zeitpunkt
sorgfältige Lese: Ende September

Vinifizierung:
24h Maischekontakt
Spontangärung im großen Holzfass
8 Monate im Eichenfass auf der Hefe
Abfüllung im Juni 2018

Analytische Daten:
Alkohol: 14,5 % Vol
Restzucker: 11 g/l
Säure: 6,3 g/l
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pelagium

Zum Namen panicum:
Diese Einzellage hat den Riegelnamen Panigl. Der Name 
„Panigl“ taucht in der Dorfgeschichte erstmals Mitte des 
13. Jahrhunderts auf. Er deutet wahrscheinlich darauf hin, 
dass diese Gegend als Hirseacker (Hirse = lat. panicum) 
verwendet wurde und mit Borstenhirse (lat. setaria) be-
pflanzt war.

Werner Seppi | Preystraße 18 A | 39052 Kaltern, Italien
+39 335 538 39 10 | info@seppi.wine | www.seppi.wine


